MENU

Johannes - Frederik - Max - Klemens - Helena

Intro
Kése - Lauch  Pilz - Buchweizen Sellerie - Paprika
Brot & Butter

Auster Poget N°2| 7,50
Auster Umami N°3 Signature | 7,50

FAUNA

Wagyu
Pfifferlinge - Kirsche

Garnele
Grapefruit - Feige

Kirbis
Buttermilch - Eigelb

Scholle
Speck - Kartoffel

Reh

Zwiebel - Shiso

Birne
Mandel - Vanille

FLORA

Rote Bete
Pfifferlinge - Kirsche

Petersilienwurzel
Grapefruit - Feige

Kurbis
Buttermilch - Eigelb

Artischocke
Dill - Kartoffel

Steinpilz
Zwiebel - Shiso

Birne
Mandel - Vanille

Ala carte
Vorspeise  Wagyu |42 Garnele |38 Fischsuppe |28
Rote Bete |36 Petersilienwurzel |36 Kirbis |32
Hauptgang Scholle |52 Artischocke |42 Steinpilz |45
Reh |55 Tatar vom Rind |40 +Kaviar 10g | 35
Dessert Birne |28 Kaseauswahl |25

3 Gang Kurbis - Reh|Steinpilz - Birne
4 Gang Kdirbis - Scholle|Artischocke - Reh |Steinpilz - Birne
5Gang ohne Wagyu|Rote Bete
6 Gang

110
147
162
177

BEGLEITUNG

Celia - Max - Theresa - Charlotte - Caspar - Alexander

Ruinart Rosé | Ruinart ,R“ de Ruinart | alkoholfreier Spritz

24,50 22,50 14,50

Weinbegleitung | Alkoholfreie Begleitung

2024 Mandarina
Weingut Strehn

2018 Santa Cruz de Artazu
Bodegas Artazu

2023 Gorca Haloze
Vino Gross

2024 Teritar
Weingut Odinstal

2017 Ventus
Venta d’Aubert

»Zeitlos” zéro brut
Liv Vincendeau

Wein | Alkoholfrei
Glas 16 | 15

3 Gang 48 | 45
4 Gang 64 | 60
5 Gang 80|75
6 Gang 96 | 90

Wasserpauschale | 8

Pilz | Apfel

Salatlimonade

Orange | Curry

Zitrone | Petersilie

Hibiskus | Schlehe

Pfirsich | Tagetes



